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SanFresh®

SanFresh® er feellesnavnet pa alle Nippon Gases' fadevaregodkendte
gasser, uanset om de leveres i gasfase eller som flydende gas.

Gasserne er sporbare og opfylder fgdevareindustriens strenge krav til
kvalitet, tilsaetningsstoffer og markning.

Seq efter SanFresh® naeste gang du bestiller pakke- eller
drikkevaregasser.




Pakning i modificeret atmosfaere (MAP)

Kort om MAP

Holdbarhed og sensorisk kvalitet skyldes ofte et samspil
af flere faktorer. Ofte tales om "hurdle-effekten” -
"haekkelgb” med flere forhindringer, hvoraf en af disse er
pakning i modificeret atmosfeere.

Andre faktorer er produktets pH, vandaktivitet (salt/
sukkerindhold), varmebehandling, e og ofte fremfor alt
temperatur (sikring af kelekaeden).

Ved pakning i modificeret atmosfaere bruges
pakkegasserne enten alene eller i kombination for at give
en gget opbevaringsstabilitet, farvestabilitet og reduceret
mikrobiel vaekst.

De gasser, der findes i vores atmosfaere, bruges til disse
teknikker, men forholdet mellem dem er &ndret.

Den modificerede atmosfeere forsinker og haemmer
processer og mikrobiel vaekst.

Ud over god hygiejne, styr pa temperatur er pakning
i modificeret atmosfeere sdledes med til forlaenge
produktets holdbarhed og produktets friskhed.

Pakning i modificeret atmosfaere kan gge holdbarheden af
en fgdevare med 50% til 500% sammenlignet med pakning
i almindelig luft.

Fakta vedrgrende pakning i modificeret atmosfaere:

Luften/gassen i emballagen, der omgiver produkterne,
fjernes og erstattes med en kendt gasblanding.

Pakkernes udseende og praesentation kan variere uden
at forringe produktet.

Form og farve bevares, og vaeskelazkage/dryptab
reduceres markant i forhold til, hvis produktet var f.eks.
vakuumpakket.

Gasblandinger, der ikke indeholder oxygen, forleenger
produkternes holdbarhed og heemmer blandt andet
harskning.

C0O2 haeammer bade vaeksten af bakterier og skimmel,
og er den gas, der betyder mest for holdbarheden af
produkterne.

Hvis en lang holdbarhed er mélet, er det bedst at pakke
med en hgj koncentration af COa.

COz2 oplgses til ligevaegt i produktets vandfase, og
anvendes det alene som pakkegas, giver det pakkerne
et vakuumpakket udseende (“snug down"-effekt)

Blandingsforholdet mellem N2 og CO2 bestemmer
pakkernes udseende.



Samspil pakkegas og emballage

Udover den rigtige pakkegas til pakning i modificeret Forskellige gasser traenger ind i forskellige film i forskellige
atmosfeere er det vigtig at have emballage/pakkemateriale hastigheder. Carbondioxid og argon har begge stgrre
med de korrekte barriereegenskaber. densitet end nitrogen. Hvis penetrationshastigheden pa
Barriereegenskaber forteeller noget omkring nitrogen gennem f.eks. PVC (Polyvinyl Chloride) szettes lig
gennemtraengeligheden af de specifikke molekyler i med 1,0, vil COz have en penetrationshastighed pa 13,7 og
pakkegassen. Argon pa3,7.

Gassen COz er sledes sveerest at holde inde i pakken.
Gasbarriereegenskaber er et mal for meget specifikke Er mélet en lavest mulig rest-Oz, er det vigtig, at
gasser/molekyler. emballagen har rigtig gode barriereegenskaber overfor Oz,

dvs. “teet” for diffusion af O2-molekylet igennem filmen.
Der er to mdder, hvorpa gasser/molekyler kan treenge ind i
ellerigennem f.eks. en film:

- Diffusjon

- Oplgselighed ifilmen

Vejledning for gasblandinger til forskellige fedevarer er vist i nedenstdende tabel.
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De mest almindelige gasser

De gasser, der bruges mest i Danmark og Europa generelt, er kuldioxid, nitrogen, oxygen og argon. Gasser af fedevare-
kvalitet har hos Nippon Gases navnet SanFresh®

Se tabellen nedenfor for de mest almindeligt anvendte gasser til emballering af fedevarer:

Navn

Argon

Carbon-
dioxid

Nitrogen

Oxygen

1: Som gas ved 100 kPa og 15°C

Kemisk
formel

Ar

CO2

02

Oplgselighed Relativ masse-

ivand, g/kg' fylde, kg/m3, 2

0,06 1,38
1,97 1,53
0,02 0,97
0,04 1M

2: Som gas ved 101,3 kPa og 15°C, luft =1

Gassens vigtige egenskaber

Gassen med hgj veegtfyld

Har samme anvendelsesomrade som nitrogen og bruges
i stedet for nitrogen, hvor der er strenge krav til lave
niveauer af restoxygen

Den vigtigste gas indenfor MAP-teknologi

Heemmer vaeksten af mange bakterier (jo hejere
koncentration, jo starre haemning. Ber vaere > 20%)

Hammer vaeksten af skimmelsvamp
Heemmer oxidation (fortraenger oxygen)

Emballagen kan falde sammen (meget oplgselig i madens
indhold af vand og fedt) = "snug-down"-effekt

Kan tilfgje en eftersmag til mayonnaise og
meelkeprodukter

Kan forarsage gget vaeskelaekage/dryptab i indpakningen
@deleegger frugt og grant ved > 15%
Anvendes til karbonisering af drikkevarer

Erstatningsgas for carbondioxid

Benyttes ofte som fyldgas (meget lidt oplgseligt i vand og
fedt) for at forhindre pakningen i at falde sammen

Heemmer oxidation via fortreengning af oxygen

Haemmer vaksten af aerobe mikroorganismer via
fortreengning af oxygen

Anvendes til inertisering af flydende fgde- og drikkevarer

Gassen for levende produkter

Frugt og grgnt, der ander, skal have oxygen
Levende muslinger skal have oxygen
Bevarer/giver frisk rgd farve til rat kad
Haemmer dannelsen af en fiskelugt hos torsk

Kan oxidere maden (fedtet bliver harskt, frugt og
grentsager bliver brune)



Gassernes anvendelsesomrader

Egenskab Gas Anvendelsesomrade

Ikke-oxidativ N2, CO2 Forhindrer oxidation

Effekt pa respiration Na, COs Eiziempelse af insekter og larver i siloer, opbevaring af frisk
Syrlig i oplgsning CO2 Bakteriostatisk og fungistatisk effekt i gaspakning

Oxidativt 02 Rad farve i fersk ked

Komprimerbar N2, CO2 Mekanisk beskyttelse i gaspakning

Metabolisk ngdvendig 02 Geering af ol

Oplgseligtivand CO2 Sodavand, gl

Giver volumen N2 Tryk i daser, kartoner og flasker

Hvordan kan gasser begraense fgdevarefordaervelse?

A. Oxidation

Oxidation af pigmenter (farvestoffer) andrer farven pa fedevarer. Dette vil forarsage blegning eller farveaendringer, der
vil pavirke den made, produktet praesenteres pa, og dermed ogsé dets omsaetning.

Ved fersk, redt kad vil oxygenindholdet virke modsat, da oxygen fremmer dannelsen af oxymyoglobin, der er arsdagen til
den friske rede kgdfarve.

Oxidation af umaettede fedtstoffer giver harske produkter. Oxygen binder sig derefter til dobbeltbindingerne i
kulstofkaeden af fedtsyrer. Dette farer til dannelsen af frie radikaler, peroxidforbindelser, aldehyder og ketoner med en
karakteristisk lugt. Hvis der kun er 0,1% umaettede fedtsyrer til stede, er det nok til, at harskning kan meerkes,

nar der er oxygen til stede.

Oxidation af proteiner giver darlig lugt og darlig oplgselighed.

Reduktion af oxygen i pakken til mindre end 2% vil pavirke dannelsen af harske lugte i positiv retning. Hvis du ensker
meget lang holdbarhed, skal du max ga ned pa 0,2% oxygen. At reducere oxygen til 1% vil draebe alle larver og insekter.

B. Mikrobiel fordaervelse

Omhyggelig kontrol med kgleopbevaring, temperatur og hygiejne vil minimere den normale mikrobielle vaekst. Pakning i
modificeret atmosfaere pavirker/haemmer vaeksten af de vaesentligste gdelseggende organismer pa en sadan made, at vi
virkelig kan forlaenge holdbarheden.

Lavt rest-O2-indhold (produktafhaengig) sikrer mod vaekst af aerobe mikroorganismer, f.eks. skimmel.

C. Fysisk beskyttelse

Pakning i modificeret atmosfaere kan beskytte produkter ved at agere “stgdpude” i pakninger, hvor produkter er falsomme
for fysisk pavirkning og ikke taler en vakuumpakning.
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Nippon Gases

Kontaktinformation

Rade Banke 120

7000 Fredericia

TIf. 76208800

E-mail: danmark@nippongases.com

Vores specialister indenfor pakning
i modificeret atmosfeere:

Helle Hedmark
helle.hedmark@nippongases.com
Mobil: 4070 6672

Karen Jgrgensen
karen.jorgensen@nippongases.com
Mobil: 51511457
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